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2. 「もったいない」を削減する継続的取り組み

①「ミールキット」とは
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③再利用可能な資材で食品をお届け
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⑤施設向け事業「ヨシケイキッチン！」

ヨシケイオリジナルキャラクター

ヨシケイ先生
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1.ヨシケイ開発とは
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ヨシケイ開発
株式会社

フランチャイズA

お客様
お客様

お客様

グループ本部全国64社の
フランチャイズ

1.ヨシケイ開発とは

フランチャイズB

フランチャイズC

B  B
（施設向け）

（個人宅向け）

t o

B  Ct o
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1.ヨシケイ開発とは
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毎日の食卓を笑顔にするのは、まずキッチンに立つ人が笑顔であること。

つくる人が笑顔なら、料理はもっとおいしく、食卓はもっと楽しくなる。

それが食卓を見つめ続けてきた、ヨシケイの思いです。

毎日の献立の悩みを解消して、心にゆとりを。

新鮮な食材を揃える手間を省いて、時間にもゆとりを。

心と時間にゆとりが生まれるから、つくる人は笑顔になれる。

新しいアイデアで、新しい食卓を、あなたとともに。

私たちは、ヨシケイです。
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1.ヨシケイ開発とは
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毎日違う選べるメニュー
お客さまのニーズに合わせて
選べる全11コース

配送料無料
使いきりの食材が毎日届く
置き配も対応

主菜副菜のセットで
栄養バランスはお任せ
見やすいレシピ付き！

【ご注文】 【お届け】 【調理】
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50年近くにわたり食材宅配のパイオニアとして

全国約50万世帯に受注生産方式でミールキットをお届けしています

2.お届けは全て自社便1.使いきりでムダ知らず

5.見やすいレシピ付き

3.毎日違う選べるメニュー 4.栄養バランスはお任せ

1.ヨシケイとは
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1.ヨシケイ開発とは

仕事後はすぐに
家庭の時間をとりたい！

トレンドレシピを
作ってみたい！

料理のレパートリーを
増やしたい！

仕事もプライベートも
充実して楽しめる！

バランスの良い食生活で
健康的に過ごすことが

できる！

自分・家族のために
食事はしっかりとりたい、

つくりたい！
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2. 「もったいない」を削減する
継続的取り組み

9



© Yoshikei Development Co.,Ltd All rights reserved 10

ミールキット＝レシピと必要な分量の食材のセットのこと

料理のレシピ レシピで必要な分量の食材

白菜150g

豚肉200g

人参30g

タレ2袋

＋

2.「もったいない」を削減する継続的取り組み

①ミールキットとは
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2021年度 2022年度 2023年度 2024年度 2025年度 2026年度 2027年度

1111

ミールキット市場規模は2027年には1,900億円まで拡大と
予想される中、ヨシケイのシェア率は約半数を占める。

1,750億円

ミールキット市場規模・予測

1,900億円

2021年度
1,600億円

ヨシケイグループ
のシェア率

約50.0％

ミールキット企業シェア

出展：日本能率協会総合研究所 マーケティングバンク推定（2023年3月）

2.「もったいない」を削減する継続的取り組み

①ミールキットとは

1,650億円
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【箱詰め】【加工・包装】【仕入れ】
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受注生産方式(注文してから食材の仕入れ)でお届け

2.「もったいない」を削減する継続的取り組み

②受注生産方式

小袋調味料や
切り身魚の導入で
家庭ごみ削減
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2.「もったいない」を削減する継続的取り組み

③再利用可能な資材で食品をお届け

食材のみならず資材の廃棄削減にも貢献

クールボックス

異なる温度帯の
蓄冷剤の積極的な使用で
ドライアイスの使用量削減

蓄冷剤
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2.「もったいない」を削減する継続的取り組み

④あんしんBOXで再配達ゼロ

自社便でのお届け・再配達ゼロを実現し
1日で約28,246kgのCO2排出量を削減

＝

約2,000本分

日中の不在率70%

1日分の再配達で
新たに発生する

CO₂ 
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あんしんBOX

2.「もったいない」を削減する継続的取り組み

④あんしんBOXで再配達ゼロ

鍵付きで
防犯面も安心
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2.「もったいない」を削減する継続的取り組み
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⑤施設向け事業「ヨシケイキッチン！」

超簡単おかず簡単おかず手作りおかず

施設のニーズに合わせて選べる

5種類のメニューコースと

「ムース食」「やわらか食」をご用意

ボリューム手作りおかず 超簡単プラス

2013年より施設にもミールキットをお届けする事業を開始。
施設の「もったいない削減」＆人材不足をカバー

127

「ヨシケイキッチン！」導入施設数

433

約6,200件

伸長率

4,780%

2021年 2024年2023年2022年2013年 2016年2015年2014年

…780
1,084

4,094

4,673
5,224
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最後に
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持続可能な社会の実現に向けて、ひとにも環境にもやさしい夕食をお届け
これからもヨシケイグループは日本の食卓を支えて参ります
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